
PoolMenu 2026
 

Insalatona Aquaromana €18
 Misticanza fresca, pomodorini, cetrioli e carote dell’orto, frutta secca, salsa dressing ai lamponi

ed una proteina a scelta: 
petto di pollo alla piastra, tonno all’olio di oliva, uova sode.

 Aquaromana Salad Bowl
 Fresh mixed greens, cherry tomatoes, cucumber and carrots from our garden, dried fruit and your

choice of protein: grilled chicken breast, olive oil tuna, hard boiled eggs.
 Allergeni / Allergens: 1, 2, 3, 4, 7

 

Panzanella romana €18
giardiniera di verdure dell’orto, pesto di basilico e formaggio fresco primo sale.

 Panzanella romana
fresh mixed vegetables, Basil pesto and primo sale fresh cheese.

 Allergeni / Allergens: 1, 8, 6
 

Caprese €18
 Pomodori DELL’ORTO, bufala DOP, BASILICO FRESCO ED OLIO EVO.

 Caprese
tomatoes FROM OUR GARDEN, DOP buffalo mozzarella, FRESH basil AND OLIVE OIL.

 Allergeni / Allergens: 5, 6, 7
 

Prosciutto & Melone €18
 melone fresco accompagnato da Prosciutto San Daniele DOP.

 Prosciutto & Melon
 Fresh melon served with San Daniele DOP ham.

 Allergeni / Allergens: Nessuno / None
 

Tagliata di Frutta Fresca €15
 Un mix colorato di frutta di stagione (es. melone, pesca, anguria, albicocca).

 Fresh Fruit Platter
 A colorful mix of seasonal fruit (e.g. melon, peach, watermelon, apricot).

 Allergeni / Allergens: Nessuno / None
 

Gelato Italiano €10
 Scegli tra: cioccolato/fragola/vaniglia/fior di latte

 Italian ice cream
Choose from: Chocolate/Strawberry/Vanilla/Fior di Latte 

Allergeni/ / Allergens: 3, 5, 6 

legenda Allergeni / Allergens legend
1.Glutine / Gluten
2uova / eggs 
3.pesce / fish 
4.arachidi/peanuts
5soia / soy
6.latte / milk
7.frutta a guscio / nuts
8.sedano / celery
9.sesamo / sesame



List Drink 
TO PLACE YOUR ORDER YOU CAN CALL 📞  9 (RECEPTION)

APEROL SPRITZ
APEROL, PROSECCO, SODA

APEROL, PROSECCO, SODA WATER

CAMPARI SPRITZ
CAMPARI, PROSECCO, SODA

CAMPARI,  PROSECCO, SODA WATER

LIMONCELLO SPRITZ
LIMONCELLO, PROSECCO, SODA

LIMONCELLO, PROSECCO, SODA WATER

DIRTY MARTINI
GIN, VERMOUTH DRY, SALAMOIA D’OLIVA, OLIVA VERDE

GIN, DRY VERMOUTH OLIVE BRINE, GREEN OLIVE

WHISKY/GIN SOUR
WHISKY/GIN, SUCCO DI LIMONE, SCIROPPO DI ZUCHERO, ALBUME (FACOLTATIVO)

WHISKY/GIN, LEMON JUICE, SUGAR SYRUP, EGG WHITE (OPTIONAL)

LONDON MULE
GIN, GINGER BEER, SUCCO DI LIME, MENTA

 GIN, GINGER BEER, LIME JUICE, MINT

MARGARITA
TEQUILA, TRIPLE SEC (COINTREAU), SUCCO DI LIME

 TEQUILA, TRIPLE SEC (COINTREAU), LIME JUICE

TEQUILA SUNRISE
TEQUILA, SUCCO D’ARANCIA, GRANATINA

 TEQUILA, ORANGE JUICE, GRENADINE

MOJITO
RUM BIANCO, MENTA, ZUCCHERO, SUCCO DI LIME, SODA

 WHITE RUM, MINT, SUGAR, LIME JUICE, SODA WATER

PIÑA COLADA
RUM BIANCO, CREMA DI COCCO, SUCCO D’ANANAS
 WHITE RUM, COCONUT CREAM, PINEAPPLE JUICE

DAIQUIRI
RUM BIANCO, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI ZUCCHERO

WHITE RUM, LIME JUICE, SUGAR SYRUP

MOSCOW MULE
VODKA, GINGER BEER, SUCCO DI LIME, MENTA

VODKA, GINGER BEER, LIME JUICE, MINT

ESPRESSO MARTINI
VODKA, CAFFÈ ESPRESSO, LIQUORE AL CAFFÈ, SCIROPPO DI ZUCCHERO

VODKA, ESPRESSO COFFEE, COFFEE LIQUEUR, SUGAR SYRUP 

MOSCOW MULE
VODKA, GINGER BEER, SUCCO DI LIME, MENTA

 VODKA, GINGER BEER, LIME JUICE, MINT

EURO 12.00 
 

AL CALICE / BY GLASS

VINO / WINE €8

PROSECCO €8

CHAMPAGNE €12
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